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CUCINA ITALIANA MODERNA | MODERNE ITALIENISCHE KUCHE



Cuppe - Suppe
Crema di Pormodoro P Vigetarisch 6.90

Hausgemachte Suppe aus sonnengereiften San Marzano Tomaten, verfeinert
durch aromatischen Basilikum, Grana Padano-Bldtter und knuspriges Brot
(homemade creamy tomato soup, basil, parmesan, bread)

v
DBrouschella B Vigetarisch (\%&’0 .90
2x hausgemachtes gergstetes Brot mit gereiften frischen Tomatenwiirfeln,

Knoblauch, Oregano, Basilikum und Olio d'oliva
(2 homemade roasted breads, tomatoes, garlic, oregano, basil, olive oil)

- mit gehobeltem Grana Padano D.0.P. (with parmesan)

Elivern alla (Wlichele ! B Vigetarisch
Hauseingelegte griine/schwarze Taggiasca Oliven mit Brot,
Grana Padano D.0.P. und Olio d'oliva

(homemade green/black olives, bread, parmesan, olive oil)

Prigga Panint’* B Vigetavisct: .90
Hausgemachte Pizzabrotchen mit Mozzarella, Knoblauch-Dip und Oregano
(homemade pizza rolls, mozzarella, garlic-dip, oregano)

- gefiillt mit Schinken, Salami, scharfe Salami, Thunfisch oder Spinat +2.90

(filled with: ham, salami, spicy salami, tuna or spinach)

Pigra Pane O 2igetavisch 830
Hausgemachtes Pizzabrot mit mildem Oregano dazu drei verschiedenen Dips
(Basilikumpesto, Knoblauchcreme, Paprikapesto)

(homemade pizza bread, mild oregano, three different dips)

Schale Oliven (bow! of olives)

'Farbstoff = ?Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker  *SiiRungsmittel = °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




cothlipasts - Porpeise

Dbrduwee Mista P Vigetarisch 890
Antipasti mit eingelegtem Gemiise, Grana Padano D.0.P. und frischem Basilikum
(Paprika, Zucchini, Oliven, Champignons)

(Antipasti with pickled vegetables (peppers, zucchini, olives, mushrooms) with parmesan, basil)

Burerala Caprese B Vigetarisch 12.50
Cremiger Burrata D.0.P auf Rucola und Kirschtomaten, Olio d'oliva und Basilikum
(creamy Burrata, arugula, cherry tomatoes, olive oil, basil)

- mit Tomatenpesto (with tomato pesto) + 2950
- mit italienischem Landschinken 24 Monate D.0.P. -390

(with italian country ham)

Capaccio di Mango alla (Moda 14.90

Feine Rindfleischscheiben mit frischem Rucola und gebratenen Champignons,
Zitrone, Grana Padano D.0.P. und Olio d'oliva
(Fine slices of beef, arugula, fried mushrooms, lemon, parmesan, olive oil)

Dbtello lonnalo’

Zartes Kalbfleisch an einer milden Thunfisch-Sauce verfeinert
mit Kaperndpfel, Sardellen und Basilikum

(wafer-thin tender veal, tuna sauce, capers, anchovies, basil)

c%nﬁ}aadﬁ alla W[t'c/wleﬁl/&z Perwsonern * (nach Art des Hauses) 2150

Traditionelle Vorspeisenplatte mit Bruschetta, Caprese, hausgemachte
Antipasti, Wurst (Salami, Salsiccia piccante, Parmaschinken) und Kase
(Gorgonzola, Ziegenkdse, Grana Padano D.0.P)

(traditional appetizers: bruschetta, caprese, antipasti, sliced sausage, cheese)

Zu allen Vorspeisen servieren wir knuspriges Brot.
(bread will be served along with all the appetizers)

Extra Brot (extra bread)

'Farbstoff = 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker 4 StiBungsmittel  °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




“lsalata Waliano piccola |grande B Vigetavisch ﬂ%%%
Wildkrdutersalat mit Kirschtomaten, Gurken, roten Zwiebeln,
Taggiasca Oliven, Paprika und Olivenél-Weinessig Dressing

(wild herb salad, tomatoes, cucumbers, red onions, olives, bell pepper,
olive oil-wine vinegar dressing)

Bowl alla Pollo

Wildkrdutersalat mit Kirschtomaten, Paprika, Gurke, rote Zwiebel,
Mini-Kartoffeln, Apfel, gebratene Champignons, zarte Hdhnchenbrust
und Basilikum-0liven6l-Dressing

(wild herb salad, tomatoes, bell pepper, cucumber, red onion, mini potatoes, apple,
fried mushrooms, tender chicken breast with a basil and olive oil dressing)

Poma. * 1520

Wildkrdutersalat mit zartem Thunfisch, Gurke, Kirschtomaten, Paprika,
rote Zwiebel, Sardellen und Mozzarella di Bufala D.0.P. und Balsamico-Dressing

(wild herb salad, tender tuna, cucumber, tomatoes, bell pepper, red onion, anchovies,
buffalo mozzarella, balsamic dressing)

BowtBasit 15.90
Wildkrdutersalat mit Oliven, Rigatoni in Limonen-Basilikumpesto,

Kirschtomaten, Mozzarella di Bufala D.0.P. und Garnelen mit einem
Limetten-WeiBweinessig-Dressing

(wild herb salad, olives, rigatoni in lime-basil pesto, tomatoes, buffalo mozzarella, shrimps,
lime-whitewine-dressing)

Zu allen Salaten/Bowls servieren wir knuspriges Brot.
(bread will be served along with all the salads/Bowls)

Extra Brot (extra bread)

'Farbstoff = ?Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker = 4 StiBungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




@%&/ = MW (0 I3 crmy) glutenfrei +3,50.-

CHainara B 2igetarisch “%:&Ljajb 950
San Marzano TomatensoRe D.0.P., Knoblauch und Oregano
(tomato sauce, garlic and oregano)

Margherita ' B 2égetarisch 7720
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Basilikum, Oregano
und Olio d'oliva (tomato sauce, mozzarella, basil, oregano and olive oil)

Diavola ** 14390

San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, scharfe italienische Salami
und Peperoni (tomato sauce, mozzarella, spicy salami and chilli pepper)

Fonglti-Prosciutlo-Salame ** 72,90
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, italienische Salami,

gekochter Schinken und Champignons

(tomato sauce, mozzarella, italian salami, ham and mushrooms)

Vegelariana B 2igetavisch 4,20
San Marzano TomatensoRe D.0.P., Fior di Latte, gegrillte Zucchini

und Paprika, Oliven alla Michele, Knoblauch und Basilikum

(tomato sauce, mozzarella, grilled zucchini and peppers, olives alla Michele, garlic and basil)

4 %mwg;q&" B Ligetarisch 74.90
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Fontina, Grana-Padano
und Gorgonzola (tomato sauce, four types cheese)

Mave 15.90

San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Miesmuscheln,
Meeresfriichte, Garnelen, Oliven, Zitrone, Petersilie und Knoblauch
(tomato sauce, mozzarella, seafood and garlic)

Ist Ihre Lieblingspizza nicht dabei?
Dann wenden Sie sich gern an unser Servicepersonal.
(Isn't your favorite pizza included? Then please contact our service staff.)

'Farbstoff = 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker 4 StiBungsmittel  °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




@%@ = &W (03T cm)  glutenfrei +3.50.-

Vdicolore’ B viqetarisch 1390
San Marzano TomatensoRe D.0.P.,, Mozzarella di Bufala D.0.P., Kirschtomaten,

frischer Basilikum und Olio d'oliva

(tomato sauce, buffalo mozzarella, tomatoes, basil, olive oil)

Della (asa ** 1390

San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Schinken, italienische Salami,
Paprika, Champignons, rote Zwiebeln und Ei
(tomato sauce, mozzarella, ham, italian salami, bell pepper, mushrooms, red onions, eqq)

Da CHlichele 14.50

San Marzano TomatensoRe D.0.P,, Fior di Latte, Scharfe Salami,
hausgemachte Oliven, Peperoncino, Champignons, Paprika und rote Zwiebeln
(tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives, chilies, mushrooms, bell pepper, red onions)

Supreme’ 74.50
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Hdhnchenbrust,

Basilikumpesto, Aubergine und frischer Basilikum

(tomato sauce, mozzarella, chickenbreast, basil-pesto, eggplant, basil)

Pesto 2 (ohne TomatensoBe) A Ybgetarisch

Basilikumpesto, Fior di Latte, getrocknete Tomaten, Burrata D.0.P.
und Grana Padano P.0.D.

(basil pesto, mozzarella, dried tomatoes, burrata, parmesan)

Bella Falia’ 4.90
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, italienischer Landschinken
24 Monate D.0.P,, Grana-Padano D.0.P und frischer Rucola

(tomato sauce, mozzarella, italian country ham, parmesan, arugula)

Mit der Umsetzung der Lebensmittelinformationsverordnung (LMVI) miissen Allergene neben den Zusatz-
stoffen gekennzeichnet werden. Trotz aller Sorgfalt mdchten wir jedoch darauf hinweisen, dass beim
Herstellungsprozess unbeabsichtigt und technologisch nicht vermeidbar, Spuren von Allergenen nicht
ausgeschlossen werden kinnen. (Bitte wenden Sie sich an das Servicepersonal)

'Farbstoff = ?Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker = 4 StiBungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




@%ﬁ/ - @Oﬁé (0 IS crry) glutenfrei +3,50.-

Gallopa’' B 2egetarisch 1390
San Marzano TomatensoRe D.0.P, Fior di Latte, Feigen, Ziegenkdse

verfeinert mit WalnuB-Pesto und Baby-Spinat

(tomato sauce, mozzarella, figs, goat cheese, walnut-pesto, spinach)

Derde?’ B peqetarisch 14.50
San Marzano TomatensoBe D.0.P, Fior di Latte, Paprika-Pesto, Zucchini,

Avocado, Rucola, Pinienkerne, Ricotta und Paprikapulver

(tomato sauce, mozzarella, bell pepper-pesto, zucchini, avocado, arugula, pine nuts, ricotta)

Zla Juna’?’ 620

San Marzano TomatensoRe D.0.P,, Fior di Latte, italienischer Landschinken

24 Monate D.0.P,, Balsamico-Glace, Grana-Padano D.0.P,

frischer Rucola und cremiger Burrata D.0.P.

(tomato sauce, mozzarella, italian country ham, balsamico-glace, parmesan, arugula, burrata)

Hordadella @3@[@ 73 (ohne Tomatensofe) 76.90

Ricotta-Creme, Mortadella di Pistazie, Burrata D.0.P, Pistazien-Pesto,
Grana-Padano D.0.P und geriebene Pistazie
(ricotta, mortadella di pistazie, burrata, pistazie-pesto, parmesan)

Ertva T finsche:

Ei, Zwiebel, Oliven, Pepperoni, Paprika, Knoblauch, Salami, Schinken, Rucola,
Kapern, Paprika-Pesto, Basilikum-Pesto, Walnuss-Pesto

Fior di Latte, Spinat, Zucchini, Champignons, Aubergine, Feigen, Ricotta, Kartoffeln

Sardellen, Guanciale, Kirschtomaten, Grana-Padano, Thunfisch, Hdhnchenbrust,
Ziegenkdse

Garnelen, Gorgonzola, scharfe Salami, Meeresfriichte, Pinienkerne, Mortadella,
Pistazien, italienischer Landschinken, Pistazien-Pesto

Burrata, Mozzarella di Bufala

'Farbstoff = 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker 4 StiBungsmittel  °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




glutenfrei +2.50.-
Grana Padano +1.80.-

Hapols P 2égetarisch 70 90
Spaghetti mit San Marzano Tomatensof3e D.0.P. und frischem Basilikum
(spaghetti with tomato sauce and basil)

c Pagout 12.50
Spaghetti mit traditioneller Hackfleisch-Sauce, Grana-Padano D.0.P.

und frischem Basilikum

(spaghetti with traditional meat sauce, parmesan, basil)

Ca/ebona/m/ WLeadilionale” (auf Wunsch mit Sahne) ~ E¢tnalecigo? <~
Spaghetti mit krossem Guanciale (Speck) in einer Ei-Pecorino D.0.P-SoRe,
leicht gepfeffert und frischem Basilikum

(spaghetti with bacon, egg-parmesan-sauce, pepper, basil)

cA cAvwabbiala’ 0 Ligetarisch (\%\jajb

Rigatoni mit pikanter Peperoncino und Knoblauch in hausgemachter
Chili-TomatensoRe und frischem Basilikum

(rigatoni, peperoncino, garlic, homemade chili-tomato sauce, basil)

cAFadle di CHare 76.90

Handgemachte Tagliarini Neri mit Miesmuscheln, Meeresfriichte, Garnelen
und Knoblauch in einer hausgemachten TomatensoRe
mit frischer Zitrone und Blattpetersilie

(handmade tagliarini neri with mussels, seafood, shrimp, garlic, homemade tomato sauce,
lemon, parsley)




glutenfrei +2.50.-

@m (Sjpea.a«@ Grana Padano +1.80.-

AU Odolana B 2igetarisch 450

Tagliatelle mit Zucchini, Aubergine, Zwiebeln, Paprika und Knoblauch
in hausgemachter Tomatensof3e und frischem Rucola
(tagliatelle, zucchini, eggplant, onion, bell pepper, garlic, homemade tomato sauce, arugula)

Pesto-Posso > B 2égetarisch /4. 90

Rigatoni mit Kirschtomaten, Walniissen und Avocado in einer milden
Basilikum-Pesto-Sahne-SoRe und frischem Rucola
(rigatoni, tomatos, walnuts, avocado, mild basil-pesto-cream-sauce, arugula)

%ngia/ %
Tagliatelle mit zarten Hahnchenbrust-Streifen und Champignons
in milder Paprika-Pesto-SolRe mit frischem Rucola und Paprikapulver

(tagliatelle, tender chicken breast-strips, mushrooms, mild bell pepper-pesto-sauce,
arugula, bell pepper powder)

Oviginario® B Vigeturisch 75,90
Handgemachte Panzerotti Ricotta e Spinaci in einer Triiffel-Champignon-

Sol3e mit Rucola
(homemade panzerotti ricotta e spinaci, mushroom-truffle-sauce, arugula)




glutenfrei +2.50.-
Grana Padano +1.80.-

Possa® B Ligetarisch 7/4.90
Rote Beete Gnocchi mit mildem Ziegenkdse, frischem Rucola,

gerdsteten Pinienkernen in einer Walnusspesto-Rote Beete-Sol3e

(beetroot-gnocchi, goat cheese, arugula, pine nuts, walnut-pesto-sauce)

Fanlastico * 75.90

Fettuccine Verdi mit Avocado, gerdsteten Pinienkernen, Feigen und Garnelen
in einer WalnuR-Pesto-SolRe verfeinert mit frischem Baby-Spinat
(fettuccine verdi, avocado, pine-nuts, figs, shrimps, walnut-pesto-sauce, baby spinach)

Salsiccia e Picotta’ 6.50
Nodinis (Nudelsdackchen) gefiillt mit Triiffel, frischen Champignons, scharfer
italienischer Salami in einer milden Krduter-Ricotta-TriiffelsoRe verfeinert mit Rucola

(nodinis (pasta bag) filled with truffle, mushrooms, chilli-salami, mild truffle-ricotta-sauce, arugula)

Pristacchio '? B Yigetarisch 76.90

Spaghetti mit gemahlenen Pistazien in einer milden Pistazien-Grana-
Padano D.0.P-SoRe mit cremigem Burrata D.0.P und frischem Basilikum
(spaghetti, ground pistachios, mild pistachios-parmesan-sauce, burrata, basil)

'Farbstoff = ?Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker  *SiiRungsmittel = °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




cAForno - Tperbacken
Zasagna Casalinga - Orgivaliciot 4~ 13950

Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch-Bechamel-SoRe und Mozzarella (iberbacken
(homemade lasagne, ground-meat-bechamel-sauce, mozzarella)

Cannelons con Picolle e Spinact B végetarisch /4. 90
Handgemachte Canneloni gefiillt mit frischem Ricotta und frischer Baby-Spinat

in einer Tomaten-Knoblauch-SahnesoRe mit Mozzarella (iberbacken

(handmade cannelloni filled with ricotta, spinach, tomato-garlic-cream-sauce, mozarella)

Specialite di caene - Fleisch Speglalitiden

Pollo Prmavera 6.50
Hdhnchenbrust-Filet iiberbacken mit Mozzarella di Bufala D.0.P,,

getrockneten Tomaten und Basilikumpesto

(chickenfilet gratinated with mozzarella, dried tomatos, basil-pesto)

Salltimbocca alla Pomana

Leicht angebratene Kalbsriickensteaks umwickelt mit Prosciutto
di Parma D.0.P. und frischen Salbei in einer WeiBwein-ButtersoRRe
(tender-veal wrapped with parma-ham, sage, white-wine-butter-sauce)

Bistecca di Mango alla Lfrglia
Gegrilltes Rumpsteak auf Rucola mit hausgemachter Krduterbutter
(grilled rumpsteak, homemade herb-butter)

Beilagen: Rosmarinkartoffeln, Gemiise der Saison oder frischer Salat -390
(side dishes: rosemary-potatoes, seasonal vegetables or fresh salad)

'Farbstoff = 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker 4 StiBungsmittel  °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




Presce - Fischvaralionen
Zbngole nere 25.90

Miesmuscheln in Tomaten- oder WeiBwein-SolRe mit Zitrone, Petersilie
und hausgemachtem Brot
(mussels, tomato- or white-wine sauce, lemon, parsley, homemade bread)

Weitere Fisch-Angebote finden Sie in unserer Wochenkarte oder fragen Sie bitte das Service-Personal.
Wir garantieren dadurch, dass der Fisch immer frisch ist.

(You can find more fish offers in our weekly menu or please ask our service staff.
This way guarantees that the fish is always fresh.)

Dolce vita - Tesserd

7, N s

lteamisin * <> Ownyinalrczgo? 4~

Hausgemachtes Tiramisu mit knusprigen Amarettini, SchokosoRBe und Minze
(homemade tiramisu, amaretti, choclate-sauce, mint)

Panna Cotla Pistaccio *
Hausgemachtes Vanille-Panna-Cotta mit ErdbeersofRe und Minze
(homemade pistachio panna cotta, chocolate sauce, mint)

Yolino al Cove di cloccolalo *
Cremiges Schokoladensouffle mit Vanilleeis und Minze
(chocolate-souffle, vanilla ice cream, mint)

Cassala al Pistacchio '*
Eiscremespeise nach sizilianischer Art mit knusprigen Amarettini und Minze
Zabaione, Pistazie, kandierte Kirsche, Orange, Haselnuss

(sicilian-style ice cream with crispy amaretti biscuits and mint zabaglione, pistachio,
candied cherry, orange, hazelnut)

je Box zum Mitnehmen
(each box to take awauy)

'Farbstoff = ?Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker  *SiiRungsmittel = °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.
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Kinder bis 3 Jahre bekommen ein freies Essen. (children up to 3 years get a free meal)

Pasta

Rigatoni mit hausgemachter Tomatensof3e und Parmesan
(rigatoni, homemade tomato-sauce, parmesan)

Paste alla Mowel’ 870
Rigatoni mit hausgemachter Bolognese-Sof3e und Parmesan
(rigatoni, homemade bolognese sauce, parmesan)

@g{w ®24 cmy
Pigra Flash '

Kidspizza mit hausgemachter TomatensoRBe und Mozzarella
(kidspizza, homemade tomato-sauce, mozzarella)

Phga led ©
Kidspizza mit hausgemachter TomatensofRe, Schinken und Mozzarella
(kidspizza, homemade tomato-sauce, ham, mozzarella)

Pigga Spider-Han
Kidspizza mit hausgemachter TomatensofRe, Salami und Mozzarella
(kidspizza, homemade tomato-sauce, salami, mozzarella)

Pigra Fulle’
Kidspizza mit hausgemachter Tomatensol3e, Gemiise und Mozzarella
(kidspizza, homemade tomato-sauce, vegetables, mozzarella)

Dessed

Eisbecher Sust £2 Steolch '
Spaghetti-Eis mit ErdbeersoRe und frischem Obst
(spaghetti ice cream, strawberry sauce, fresh fruit)

'Farbstoff = 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker 4 StiBungsmittel  °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.
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Surgiva Aqua (mit oder ohne Kohlenséure) 25 25155360
Surgiva Aqua (mit oder ohne Kohlenséure) Surgiva Ou54:56:90
Coca-Cola'22/ Coca-Cola Zero '23 0331 450
Fanta'2/Sprite 2/ Mezzo Mix '3 @ﬁ 0:331=:4:50
Tonic Water 2 2 0251 4,00
Gin Ale OPPACHER 0251 4,00
Bitter Lemon 2 0251 4,00

Tafelwasser Pauschale 051 4,00

Succhi di peulla, - Sifte

Apfelsaft naturtriib 021350
Orangensaft 021 3,50.--
Johannisbeernektar A EE2tiille
Maracujanektar ' 028505
Kirschnektar '2/ Bananennektar'2/Kiba'? QAR50
Erdbeernektar ] (B s O b
Mangonektar 021 x3;50:=
Schorle (22 90

Limonala Falla in Casa - kausgerm. /éimo

Erdbeere - Basilkum ' gefrorenen Erdebeeren, Basilikum, Eiswiirfel Q4580
Limette - Gurke ' frische Gurke, Limette, Eiswiirfel 041 580
Maracuja - Minze ' gefrorenen Mango, Minze, Eiswiirfel 041 5,80
Orange - Limette ' frische Orange, Minze, Eiswiirfel 041 5380

'Farbstoff = 2Konservierungsstoffe 3 Koffeinhaltig 4 Chininhaltig  °Antioxidationsmittel Alle Preise in Euro.
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Bevande - Hleisse Ljetleiinke

Espresso/ Espresso doppio? 3,00/490
Espresso Macchiato? (mit Milchschaum) 20
Tasse Kaffes 3,20
Cappuccino Originale3/ Latte Macchiato? 3.90
Glas Tee 3,80

Rooibos-Krduter, Griintee-Chun Mee, Pfefferminze, Friichte, Schwarztee-English-Breakfast)
(rooibos herbs, green tea, peppermint, fruit, black tea)

@

SamigiR

MeiRBner Schwerter Pils (vom Fass) 4,10
Spaten Hell (vom Fass) 450
Radler '/ Diesel 4,40
Feldschlésschen Radler 540
Peroni (italienisches Bier) 4,50
Peroni Zero (italienisches Bier alkoholfrei) 450
St. Afra Meil3ner Schwarz Bier 40
MeiRner Schwerter Rubin Pils (rubinrot/mild) 5,50
Franziskaner WeilRbier Hefe Hell 5,60
Franziskaner Weillbier Hefe alkoholfrei 5,50
Cola-/Bananenweizen'?3 580

BRUT D:RGENT' @odm e (Spm

Vino Spumante Extra Dry D.0.C
Vino Spumante Extra Dry D.0.C
Magnum Brut Dargent Extra Dry

'Farbstoff  2Konservierungsstoffe  * Koffeinhaltig  * Chininhaltig  ° Antioxidationsmittel Alle Preise in Euro.
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AVERNA  cAlcolict Sperilivosen 4

Amaro Averna’ (leichter Krauterlikér auf Eis mit Zitrone) 490
Ramazzotti (auf Eis mit Zitrone) 490
Sambuca (ital. Anislikor) 4,50
Limoncello’ (ital. Zitronenlikor) 450
Limoncello Crema’ (ital. cremiger Zitronenlikér) 490
Frangelico (ital. Haselnusslikér) 490

Longdinks 0.1

Martini-Espresso (Gin, Kaffeelikér, Espresso, Wodka und Kaffeebohnen)
Negroni? (Gin, Campari, Martini Rosso, Eiswiirfel, frische Orange und Eiswiirfel)
Averna Sour'2“ (Averna, Zitronensaft, frische Orange und Eiswiirfel)

Gin Tonic2“(Tonic, Wasser, Zitrone und Eiswiirfel)

geappa/ Yt

Grappa di Riserva (im Holzfass gereift, milder Abgang)
Grappa di Chianti (milder Geschmack, leichter Abgang)
Grappa di Barolo (intensiver Geschmack, vollmundiger Abgang)

Bei weiteren Wiinschen fragen Sie bitte das Service-Personal.

'Farbstoff = 2Konservierungsstoffe 3 Koffeinhaltig 4 Chininhaltig  °Antioxidationsmittel Alle Preise in Euro.
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Fins Posst - offene Potiveine

Lambreusco delt’ Emilia Feigante CJ7 Guweed)
Lieblich prickelnder harmonischer roter Perlwein, intensiver frischer Veilchenduft
mit reizvollem Bouquet und frischem Geschmack.

Anbaugebiet: Emilia-Romagna
Passend zu: Pasta und Pizza ;_\
0lt 450 02t 6.70 05t 1300 :

Ptno della Casa Rosso DO.C “Hlavswein” @ay

Kirschroter trockener Wein, volumindser fruchtiger Geschmack mit leichter
mineralischer Note, Duft nach gereiften Trauben mit leichtem Veilchenduft.

Anbaugebiet: Siidost-Ufer Gardasee
Passend zu: Antipasti, Pasta und Pizza

Olt 470 02¢ 690 0S¢ 1350

VILLA BELVEDERE .

CHontepulciano D cy{b%o Umani Ronchi @y

Rubinroter trockener Wein, fruchtig mit sortentypischem Veilchenduft

im Bouquet, weich mit angenehmer Gewiirznuance.

Anbaugebiet: Toskana

Passend zu: Grillgerichte, Lamm und Pasta N

Ot 490 02¢ 750  05¢ 1390 N s

Hero &’ cAvola CHonte Pretroso Stcilia TCJT @ry

Intensiver rubinroter trockener Wein, in der Nase viel Frucht mit Sauerkirsch und
Waldbeernote, verwéhnt den Gaumen mit einen vollmundigen lang anhaltenden
Korper mit siiBer Tannine.

Anbaugebiet: Sizilien

Passend zu: Kdse, Pasta und Risotto

Ol 520 02t 780 051 14.50 o

Primitivo CHlonte Pietroso Puglia TUCJT @uy
Tief rubinroter trockener Wein mit violetter Nuance, feinherbes, herzhaftes und
weiniges Bouquet, am Gaumen ausgewogen und fruchtig.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Antipasti, Kdse und Pasta
MONTE

ol 520 02¢ 790 03¢ 14.90 PIETROSO

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Chiants Cantina di CHontalcino DO.CLJ @up)
Rubinroter trockener Wein, fruchtig mit sortentypischem Veilchenduft
im Bouquet, weich mit angenehmer Gewiirznuance.

Anbaugebiet: Toskana
Passend zu: Grillgerichten, Lamm und Pasta

0lt 550 02t 820 OS¢ 1550

Yt Bianche - offere T4 eiBweine

Feggantino dell’ Emilia Dolce UCJT Guweet)
Lieblich weiRer prickelnder Perlwein, sehr fruchtig, mit einem fruchtigem
aromatischen Geruch, strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen.

Anbaugebiet: Emilia-Romagna
Passend als Aperitif oder zu Pasta und Pizza ==
Olt 4.50 02¢ 6.0 05t 13.00 '

Yino della Casa Bianco DO.C “Havswein” @y
Trockener WeilRwein mit feinem Duft von Rebbliiten und Holunderbliiten.
Am Gaumen trocken, mit zartbitterem Abgang nach griinen Mandeln.
Anbaugebiet: Venetien

Passend zu: Antipasti, Pasta, Risotto und Fischgerichten

Ot 470 02t 690 0S¢ 1350

VILLA BELYEDERE .

Yerre Stciliane (Monte Preteoso L] @y

Trockener Weillwein mit strohgelber Farbe, fruchtiger Geschmack und frischer
Duft, Bouquet nach Zitrusfrucht mit Ankldngen von Birne und Apfel.
Anbaugebiet: Abruzzen

Passend zu: Salate, Pasta, Fischgerichten und Schalentieren

Olt 490 02¢ 750  0d¢ 1390

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.
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Pinot Lprglo-Ljarganega delle Venegie UC]T @uy
Trockener fruchtiger WeilBwein, Wiesenblumen-Bouquet mit Ankldngen von
Honig und Banane, voll und weich im Gaumen, im Abgang angenehme Note
von reifen Birnen.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: helle Fleisch- und Fischgerichten

Olt 520 02¢ 790  05¢ 1490

Fnt Posé - offene Poscweine

Fragolino PLosato @Gueet)

Italienischer siiBer Frizzante mit intensivem Geschmack von Erdbeeren, elegantes
Bouquet mit Nuancen von Waldbeeren, ein intensiver fruchtig siiBer Abgang.

Anbaugebiet: Venetien
Passend als Aperitif oder zu Desserts

Olt 4.50 02¢ 6.70 05t 1300 {jnkﬂ;%ﬁy'm[?\

Ytno della Casa Posato D.O.C Hlavswein” @uy

Trockener zartrosa Rosewein mit frischen Bouquet mit starken Ankldngen an
Kirsche und Rose, im Gaumen frisch mit leicht saurer Note, im Abgang angenehm
und erfrischend.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Vorspeisen, Fisch- und weiRBen Fleischgerichten S

Olt 520 02¢ 790  05¢ 1490 LENOTTI

U inschorle herb | Sitss
Ot 450 02t 390  0d¢ 1300

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.
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Vs Posst Botliglie - Rotivein Flasche

Montepulciano d c-tbrygo DO.C. @y

Der trockene Rotwein hat eine purpurrote Farbe und besitzt ein fruchtigen
Duft. Das Aroma ist nach Kirsche und Pflaumen entwickelt.
Im Abgang ist der Wein ausgewogen und hat eine milde Sdure mit wiirzig

fruchtigen Tonen.

Anbaugebiet: Abruzzen
Passend zu: Pasta, Pizza und Fleischgerichten 075t 2350

Chanti Superiore DO.C.LJ Castello Banfs @y

Der Chanti ist der Rotwein mit einer hohen Qualitdtsstufe. Der trocke-

ne dunkle rote Wein hat eine intensive Aromatik nach Waldbeeren und
besitzt einen ausgeprdgten Korper nach Bliiten, mild und angenehm im
Abgang.

Anbaugebiet: Toskana

Passend zu: Pasta und Fleischgerichten 075t 2650

Pdpolicella Valpantena Rotwein DO.C. @y

Ein trockener Rotwein aus 100% gereiften Trauben. Er prdsentiert sich in
einer intensiv rubinroten Farbe. Das Bouquet erinnert an Beeren und Bit-
terschokolade. Im Geschmack ist er trocken, mit einer ausgewogenen und
intensiven Entfaltung. Seine leichten Tannine sind angenehm spiirbar.
Anbaugebiet: Venetien

Passend zu: Pasta, Pizza und Kalbsfleisch 075t 2990

U Pogyo Barolo Potewein D.E. 6’9’ @y

Der Barolo ist der Rotwein mit der hochsten Qualitdtsstufe.

Der trockene, rubinrote Wein hat im Bouquet eine intensive Aromatik von
Waldfriichten. Er besitzt ein ausgeprdgten Duft nach Beeren und ist sanft
im Abgang.

Anbaugebiet: Piemont

Passend zu: Pasta und Fleischgerichten 075t 45.50

Zu allen Rotweinen empfehlen wir Surgiva Aqua (stilles Mineralwasser).

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.
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Vs Pose Botliglie - Posewein Flasche

Contei Fragolino Posato Friggante Gueel) ﬂ
Dieser siil3e spritzige Rosewein mit leichter Farbe und milden Tanninen

hat ein Bouquet von Erdbeeren, mit einem sehr runden und volumindsen

Korper. Der Abgang ist fruchtig und prickelnd.

Anbaugebiet: Veneto

Passend zu: Fisch- und Fleischgerichten 0.75¢ 1950

Ciavetlo Baedolino (lassico Rose D.O.C @wy |

Dieser trockene Rosewein ist leuchtend himbeerrot, hat ein Bouquet von —
Johannis-und Himbeere, im Gaumen mild und lebendig, frisch und ange- D
nehm fruchtig.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Fleischgerichten 075t 2150

Vnt Bianchi Botliglie - 1L iBuwein Flasche

Charedonnay Veentino DO.C @y

Der Chardonnay ist ein trockener Wein und besitzt eine hellgelbe Farbe
mit einem fruchtigen Bouquet nach griinem Apfel und Zitrusfrucht.

Im Gaumen ist er fruchtig.

Anbaugebiet: Trentino

Passend zu: Vorspeisen, Fisch, Pasta und hellem Fleisch 0.79¢ 2350

Prinot Lfrigio Valdadige DO.C @yy \_
Ein trockener WeiBwein mit einer hellen gelben Farbe, in der Nase aroma- if|
tisch mit Noten nach Holunderbliite und Kamille. Am Gaumen weich und "y ‘|
rund, milde Sdure, harmonischer langanhaltender Abgang mit Geschmack -
nach Stachelbeere.

i -
Anbaugebiet: Sizilien J
Passend zu: Fisch, Pasta und Fleisch 075t 2550 =

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Der Lugana ist ein trockner Weillwein in einer strohgelben Farbe mit
griingoldenen Reflexen. Der Geschmack erinnert an Birnen, Apfel und
Ananas. Besitzt einen frischen fruchtigen und langanhaltenden Abgang.

Anbaugebiet: Venetien |
Passend zu: Vorspeisen und Fischgerichten 075t 3150 L.

L

* _‘ - ‘ . 7 F..".':.I"_- .:
oder QR-Code scannen und ganz Fﬁ%

einfach online bestellen!

Wir freuen uns iber lhre Bewertung. Teilen Sie Lob, n n = e~
Anregungen und Verbesserungsvorschldge mit uns. Ej E w7

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.
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Ver 30 Jahren (1995) begann unsere Reise mit der Vision, authentische
italienische Kiiche nach Deutschland zu bringen. Als kleine Familie mit einer -
Leidenschaft fiir gutes Essen und Gastfreundschaft eréffneten wir unser

Restaurant in der Dresdner Neustadt - ein Ort, an dem sich jeder willkommen
fiihlen sollte, wie bei unserer Mamma zu Hause in Italien.

Was als kleines, gemiitliches Restaurant begann, hat sich mit der Zeit zu einem
beliebten Ort fiir all diejenigen entwickelt, die die Aromen und Traditionen Ita-
liens schdtzen. Jedes Gericht und jedes Glas Wein wurde mit Liebe und Hingabe
zubereitet - so, wie es in unserer Heimat in Castel Mauro/Abruzzen in Italien
Tradition ist.

.Die Kiiche blieb dabei immer unser Herzstiick: frische Zutaten,
klassische Rezepte und das Streben nach Perfektion bei jedem
Gericht. Unsere Gerichte erziihlen Geschichten von sonnigen Feldern,
frischen Kriutern und dem mediterranen Lebensgefiihl."

In den letzten drei Jahrzehnten haben wir nicht nur viele Gdste bedient,
sondern auch Freunde gewonnen. Heute blicken wir stolz auf diese unglaubliche
Reise zuriick und freuen uns darauf, noch viele weitere Jahre unsere Gdste zu
verwdhnen. Wir sind stolz darauf, ein Stiick Italien nach Dresden gebracht zu
haben, und danken allen, die uns auf diesem Weg begleitet haben.

Jo Jatre Dallickele

*
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Wir bedanken uns herzlich fiir euren Besuch in unserem familidren
italienischen Restaurant. Es war uns eine Freude, euch mit unseren
Speisen und unserer Gastfreundschaft verwohnen zu diirfen.
Wir freuen uns darauf, euch bald wieder bei uns begriiBen zu diirfen!

Danke, dass ihr bei uns wart!

Eure Meinung ist uns wichtig! Lasst uns gerne eine Bewertung da,
das hilft anderen weiter und wir kénnen uns stetig verbessern :)

fRON ~Jc -

Adresse LouisenstraBe 33 01099 Dresden Telefon 035130995113 Web email@da-michele.de
Offnungszeiten Dienstag —Samstag 17-23 Uhr




